


ВЫСОКОКАЧЕСТВЕННАЯ 

МРАМОРНАЯ ГОВЯДИНА



ПРЕМИАЛЬНОЕ СЫРЬЕ
• Абердин Ангус

• Бережная забота о животных. 

• Комфортные условия      

содержания. 

• Натуральное питание. 

• Запрет на применение 

стимуляторов роста. 

• Забота о здоровье и запрет 

массового применения 

антибиотиков. 

• 180-250 дней зернового      

откорма. 



СОВРЕМЕННОЕ 

ПРОИЗВОДСТВО

•  Разделка по американскому   

стандарту NAMP/NAMI. 

• 21 сут - созревание стейковых 

отрубов. 

• Соблюдение международных 

стандартов производства (ISO). 

• Соблюдение требований пищевой 

безопасности (HACCP).  

• Запрет на применение рассолов 

для размягчения и увеличения 

веса мяса.



МРАМОРНОСТЬ
MARBELING



РИБАЙ Н/К 6 РЕБЕР

ИЗ ОТРУБА РИБАЙ НА КОСТИ, ПРОИЗВОДИТСЯ 

ПРЕМИАЛЬНЫЙ СТЕЙК «КОВБОЙ»

ВЕС ОТРУБА 7-8 КГ

МРАМОРНОСТЬ: CHOICE, PRIME, SELECT

КОСТНЫЕ ПРЕМИАЛЬНЫЕ ОТРУБА И СТЕЙКИ 

СТЕЙК КОВБОЙ Н/К

РАСПИЛ ПРОМЕЖ КОСТИ, ТОЛЩИНА 4-5 СМ 

ВЕС  СТЕЙКА 0,5 – 0,7 КГ

РАСПИЛ ВДОЛЬ КОСТИ, ТОЛЩИНА  3-4 СМ 

ВЕС 0,4 – 0,6 КГ

МРАМОРНОСТЬ: CHOICE, PRIME, SELECT



СТЕЙК ТОМАГАВК Н/К

РАСПИЛ ПРОМЕЖ КОСТИ, ТОЛЩИНА  4-5 СМ 

ВЕС  СТЕЙКА 0,5 – 0,7КГ

РАСПИЛ ВДОЛЬ КОСТИ, ТОЛЩИНА  3-4 СМ 

ВЕС 0,4 – 0,6 КГ

МРАМОРНОСТЬ: CHOICE, PRIME, SELECT

ТОМАГАВК Н/К

ИЗ ОТРУБА ТОМАГАВК НА КОСТИ, 

ПРОИЗВОДИТСЯ ПРЕМИАЛЬНЫЙ СТЕЙК 

«ТОМАГАВК»

ВЕС ОТРУБА 9-10 КГ

МРАМОРНОСТЬ: CHOICE, PRIME, SELECT



ШОРТЛОЙН ТОНКИЙ КРАЙ Н/К С ВЫРЕЗКОЙ

ИЗ ОТРУБА ШОРТЛОЙН, ТРИ СТЕЙКА:

КЛАБ СТЕЙК  / ТИ-БОН / ПОРТЕР-ХАУС

ВЕС ОТРУБА 9 -10 КГ

МРАМОРНОСТЬ: CHOICE, PRIME, SELECT

СТЕЙК ПОРТЕРХАУС Н/К

В СТЕЙКЕ ДВА ВКУСА МЯСА,  С ОДНОЙ 

СТОРОНЫ ВЫРЕЗКА, С ДРУГОЙ СТОРОНЫ 

СТРИПЛОЙН, А КОСТОЧКА ПО ЦЕНТРУ 

ДОПОЛНЯЕТ УТОНЧЁННЫЙ ВКУС МЯСА

ВЕС СТЕЙКА 0,8-1,0 КГ

МРАМОРНОСТЬ: CHOICE, PRIME, SELECT



СТЕЙК ТИ-БОН Н/К

В СТЕЙКЕ ТИ-БОН МЕНЬШЕ ВЫРЕЗКИ ЧЕМ В 

СТЕЙКЕ ПОРТЕРХАУС

ВЕС СТЕЙКА 0,8-0,9 КГ

МРАМОРНОСТЬ: CHOICE, PRIME, SELECT

КЛАБ-СТЕЙК Н/К, ВУ, ROSSO

В СТЕЙКЕ «КЛАБ» НЕТ ВЫРЕЗКИ, ЕГО ТАК ЖЕ 

НАЗЫВАЮТ «СТРИПЛОЙН НА КОСТИ»

ВЕС СТЕЙКА 0,5-0,6 КГ

МРАМОРНОСТЬ: CHOICE, PRIME, SELECT

ОТЛИЧИЕ T-BONE  И PORTERHOUSE



ВЫРЕЗКА ЗАЧИЩЕННАЯ
TENDERLOIN DEFATTED



СТЕЙК ФИЛЕ МИНЬОН

ДЕЛЕКАТЕСНЫЙ СТЕЙК МЕДАЛЬОН  

ЗАЧИЩЕННЫЙ КУСОК ИЗ САМОЙ НЕЖНОЙ 

ЧАСТИ ВЫРЕЗКИ, ОБЛАДАЕТ ТОНКИМ 

ВКУСОМ, ПОДАЕТСЯ С СОУСОМ ДЕМИГЛАС  

ВЕС СТЕЙКА 0,3 кг

ВЫДЕЛЯЕТСЯ ИЗ ГОЛОВНОЙ ЧАСТИ ВЫРЕЗКИ

СТЕЙК ОЧЕНЬ НЕЖНЫЙ, С ПРИЯТНЫМ ЛЕГКИМ 

МЯСНЫМ ВКУСОМ

ВЕС СТЕЙКА 0,2-0,3 кг

СТЕЙК ШАТОБРИАН



РИБАЙ РОЛЛ
RIBEYE ROLL



СТРИПЛОЙН
STRIPLOIN



ДЕНВЕР ЭКСТРА
DENVER EXTRA

СТЕЙК ДЕНВЕР ЭКСТРА



ЧАК АЙ РОЛЛ
CHUCK EYE ROLL

СТЕЙК ЧАК АЙ РОЛЛ



ТОП БЛЕЙД
TOP BLADE

СТЕЙК ТОП БЛЕЙД



МАЧЕТЕ
MACHETE



СИРЛОЙН-ФЛЭП
SIRLOIN FLAP

СТЕЙК СИРЛОЙН-ФЛЭП



ФЛЭНК
FLANK



ПАУК
SPIDER STEAK



ТРАЙ-ТИП
TRI-TIP

СТЕЙК ТРАЙ-ТИП



ПИКАНЬЯ
TOP SIRLOIN CAP (PICANHA)

СТЕЙК ПИКАНЬЯ



ТАЗОБЕДРЕННЫЕ ЧАСТИ
BEEF ROUND



ГРУДИНКА, ШЕЯ, ЛОПАТКА
BRISKET, NECK, SHOULDER CLOD, CHUCK TENDER



ГОЛЯШКА, ОССО-БУКО
SHANK, OSSO BUCO 



РЕБРА
RIBS 



СТЕЙКИ, МЕЛКОКУСКОВАЯ 

И ПОРЦИОННАЯ НАРЕЗКА
PORTION CUTS, STEAKS



РОЗНИЧНАЯ УПАКОВКА 

СТЕЙКОВ И ПОРЦИОННОЙ ПРОДУКЦИИ



ФАРШ И СТЕЙК-БУРГЕРЫ
GROUND BEEF AND BURGER PATTIES  



КОНТАКТЫ

ЦЕНИМ ДОВЕРИЕ И ДЛИТЕЛЬНЫЕ 

ОТНОШЕНИЯ БОЛЬШЕ, ЧЕМ 

СИЮМИНУТНУЮ ВЫГОДУ
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