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Эфиопская Кофейная Компания
Обжаренный кофе
Каталог продукции
В нашем ассортименте пачки свежеобжаренного кофе в зёрнах весом 250 гр и 1000 кг 
Каталог  можно посмотреть здесь  www.godinecoffee.ru
Описание вкусов 
	Кофе/станция 
обработки 

	Описание вкуса и аромата 


	Иргачив грейд 1 
анаэробный 120ч. 

	Плотный ,бархатистый кофе. Продолжительное и приятное послевкусие с 
ванильными нотами. В букете нектарин, темный шоколад, ром, мушмула, дыня, 
лайм.


	Иргачив грейд 1 
(Reku) мытой 
обработки 

	Вкус и аромат: карамель, жасмин, сухофрукты, шоколад.


	Иргачив грейд 1 
(Dulla Mazoria) 
Натуральной 
обработки

	Вкус и аромат: тёмные ягоды, шоколад, карамель, сухофрукты. 


	Сидамо грейд 4 
натуральной 
обработки

	Вкус и аромат: тёмные ягоды, бергамот, цветы (жасмин), шоколад, цитрус 


	Иргачив грейд 3 
Премиум 

	ферментированные фрукты, средняя кислотность и карамельная 
сладость



 
 ОТВЕТЫ НА ВОПРОСЫ:
Что такое грейд?
Грейд – это качество ягод 
1 грейд – это отборные ягоды, 2 грейд отборные и с некоторыми дефектами и т.д. Кофе 3, 4 грейда - это не отборные ягоды, для производства коммерческого кофе.
В чем разница между мытой и натуральной обработкой?
Натуральный способ – ягоды собраны и высушены на солнце, потом подвержены
обработке. Мытый способ – сначала с ягод сняли мякоть, промыли и высушили на солнце, затем обработали Способ обработки влияет только на вкусовые характеристики кофе.

[bookmark: _GoBack]Свяжитесь с нашим менеджером для
получения дополнительной информации!
Наши контакты: 8-903-89-89-777
www.gdinecoffee.ru
info@godintcoffee.ru
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