
Сырники и запеканки из 
альбуминного творога

ИЗГОТОВЛЕНО  ПО  УНИКАЛЬНОЙ  РЕЦЕПТУРЕ   (НЕТ  АНАЛОГОВ  НА  ТЕРРИТОРИИ  РФ ) ,  ТОЛЬКО  НАТУРАЛЬНЫЙ  
СОСТАВ .  ИСПОЛЬЗОВАНА  ШОКОВАЯ  ЗАМОРОЗКА ,  ЧТО  СОХРАНЯЕТ  ПОЛЕЗНЫЕ  СВОЙСТВА  И  ДАЁТ  СРОК  

РЕАЛИЗАЦИИ  180 СУТОК .  ЗАПЕЧЁНЫ  И  ГОТОВЫ  К  УПОТРЕБЛЕНИЮ- ТОЛЬКО  РАЗОГРЕТЬ ! 




Польза альбумина

ВИТАМИНЫ  D ,  B ,  PP,  
ЖЕЛЕЗО ,  МАГНИЙ

ЯВЛЯЕТСЯ  ДИЕТИЧЕСКИМ  
ПРОДУКТОМ

АЛЬБУМИННЫЙ  ТВОРОГ  ВЫРАБАТЫВАЕТСЯ  ИЗ  ПОСЛЕ  СЫРНОЙ  СЫВОРОТКИ .  


СЫВОРОТКА  -  ЭТО  САМАЯ  ПОЛЕЗНАЯ  ЧАСТЬ  МОЛОКА ,  ПОЭТОМУ : 


ПОЛЕЗЕН  ДЛЯ  БЕРЕМЕННЫХ  И  В  
ПЕРИОД  ГРУДНОГО  ВСКАРМЛИВАНИЯ

УСКОРЯЕТ  ОБМЕН  ВЕЩЕСТВ ,  
ПОЭТОМУ  РЕКОМЕНДОВАН  ДЛЯ  
ЛЮДЕЙ  СКЛОННЫХ  К  ПОЛНОТЕ



ОСНОВНОЙ  ТРАНСПОРТНЫЙ  
БЕЛОК  В  ОРГАНИЗМЕ  

СНИЖАЕТ  КОЛИЧЕСТВО  
ХОЛЕСТЕРИНА  В  КРОВИ

СНАБЖАЕТ  МЫШЦЫ  ВСЕМИ  
АМИНОКИСЛОТАМИ

100% УСВАИВАЕМОСТЬ  БЕЛКА

КАЛЬЦИЙ ,  ФОСФОР ,  
МОЛИБДЕН ,  СЕРА  



Сырники из 
альбуминного творога
М АС С А  Н Е Т ТО :  3000 Г  ( 5 0  Ш Т * 60  Г )  М АСС А  Б Р У Т ТО :  3200  Г 


С Р О К  ГОД Н О С Т И  И  УС Л О В И Я  Х РА Н Е Н И Я  1 80  С У Т  П Р И  

Т Е М П Е РАТ У Р Е  - 1 8  Г Р  С 


С О С ТА В :  Т ВО Р О Г  А Л Ь БУ М И Н Ы Й  М . Д . Ж .  1 , 2 % ,  С М Е ТА Н А  

М . Д . Ж .  20 % ,  ЗА К ВА С К А  Ф Е Р М Е Н Т Н О ГО  П Р Е П А РАТА  

Ж И ВОТ Н О ГО  П Р О И С ХОЖ Д Е Н И Я - П Е П С И Н А  П И Щ Е В О ГО ,  

М У К А  П Ш Е Н И Ч Н А Я  В Ы С Ш И Й  СО Р Т ,  Я И Ч Н Ы Й  М Е Л А НЖ ,  ,  

Л И М О Н Н А Я  К И С Л ОТА ,  В А Н И Л И Н  П И Щ Е ВО Й . 


П И Щ Е В А Я  Ц Е Н Н О С Т Ь  Н А  100  Г Р :  Б Е Л К И  1 0 , 9 Г ;  Ж И Р Ы - 5 , 7 ;  

У ГЛ Е ВОД Ы  2 1 Г . 


Э Н Е Р Г Е Т И Ч Е С К А Я  Ц Е Н Н О С Т Ь  1 70  К К А Л / 745 К Д Ж 


Д Л Я  П Р И ГОТО В Л Е Н И Я  РА З О Г Р Е Т Ь  В  М И К Р О ВОЛ Н О В К Е     

1 - 2  М И Н У Т Ы  И Л И  Н А  С КО В О Р ОД К Е  2 -3  М И Н У Т Ы 




Запеканка из 
альбуминного творога

М АС С А  Н Е Т ТО :  135  Г Р  ( Д О П УС К А Е М О Е  ОТ К Л О Н Е Н И Е  + -  5  Г Р ) 


У П А КО В К А :  1 )  3 0  Ш Т  В  КО Р О Б Е  2 )  1  Ш Т  В  В  К А Р ТО Н Н О М  

КО Н Т Е Й Н Е Р Е  С  В И Л КО Й 


С Р О К  ГОД Н О С Т И  И  УС Л О В И Я  Х РА Н Е Н И Я  1 8 0  С У Т  П Р И  Т Е М П Е РАТ У Р Е  

- 1 8  Г Р  С 


С О С ТА В :  Т ВО Р О Г  А Л Ь БУ М И Н Ы Й  М . Д . Ж .  1 , 2 % ,  С М Е ТА Н А  М . Д . Ж .  20 % ,  

ЗА К ВАС К А  Ф Е Р М Е Н Т Н О ГО  П Р Е П А РАТА  Ж И ВОТ Н О ГО  

П Р О И С ХОЖ Д Е Н И Я - П Е П С И Н А  П И Щ Е В О ГО ,  М У К А  П Ш Е Н И Ч Н А Я  

В Ы С Ш И Й  СО Р Т ,  Я И Ч Н Ы Й  М Е Л А НЖ ,  КО Н Ф И Т Ю Р  К Л У Б Н И К А /  В И Ш Н Я /  

А П Е Л Ь С И Н ,  Л И М О Н Н А Я  К И С Л ОТА ,  В А Н И Л И Н  П И Щ Е В О Й . 


Р Е КО М Е Н Д А Ц И И  П О  П Р И М Е Н Е Н И Ю :   РА З О Г Р Е Т Ь  В  

М И К Р О В ОЛ Н О В О Й  П Е Ч И  1  М И Н .  


П И Щ Е В А Я  Ц Е Н Н О С Т Ь  Н А  100  Г Р :  Б Е Л К И  1 0 , 9 Г ;  Ж И Р Ы - 5 , 8 Г ;  

У ГЛ Е ВОД Ы  3 1 Г . 


Э Н Е Р Г Е Т И Ч Е С К А Я  Ц Е Н Н О С Т Ь  1 99 , 5 К К А Л / 85 0 К Д Ж 


с клубникой/с вишней/с апельсином



Сырники и запеканка из 

творожного продукта

СЫРНИКИ  И  ЗАПЕКАНКИ  ИЗ  ПРОДУКТА  ТВОРОЖНОГО  ИМЕЮТ  ВКУС  ДОМАШНИЙ  СЫРНИКОВ .  
ИСПОЛЬЗОВАНА  ШОКОВАЯ  ЗАМОРОЗКА ,  ЧТО  СОХРАНЯЕТ  ПОЛЕЗНЫЕ  СВОЙСТВА  И  ДАЁТ  СРОК  

РЕАЛИЗАЦИИ  180 СУТОК .  ЗАПЕЧЁНЫ  И  ГОТОВЫ  К  УПОТРЕБЛЕНИЮ  -  ТОЛЬКО  РАЗОГРЕТЬ ! 




Сырники из 
творожного продукта

М АС С А  Н Е Т ТО :  3 000 Г  ( 5 0  Ш Т * 60  Г )  М А С С А  Б Р У Т ТО :  3200  Г 


С Р О К  ГОД Н О С Т И  И  УС Л О В И Я  Х РА Н Е Н И Я  1 80  С У Т  П Р И  

Т Е М П Е РАТ У Р Е  - 1 8  Г Р  С 


С О С ТА В :  Т ВО Р ОЖ Н Ы Й  П Р ОД У К Т  С  М . Д . Ж .  1 8 %  ( М ОЛ О КО  

С У ХО Е ,  М АС Л О  С Л И В О Ч Н О Е ,  З М Ж ,  С  И С П ОЛ ЬЗ О В А Н И Е М  

З А К ВАС К И ,  Ф Е Р М Е Н Т Н О ГО  П Р Е П А РАТА  Ж И ВОТ Н О ГО  

П Р О И С ХОЖ Д Е Н И Я - П Е П С И Н А  П И Щ Е ВО ГО ,  П Р ОД У К Т  

С М Е ТА Н Н Ы Й  М . Д . Ж .  20 %  ,  С А Х А Р ,  М У К А  П Ш Е Н И Ч Н А Я  

В Ы С Ш И Й  СО Р Т ,  Я И Ч Н Ы Й  М Е Л А Н Ж ,  ВА Н И Л И Н  П И Щ Е ВО Й . 


РА З О Г Р Е Т Ь  В  М И К Р О ВОЛ Н О В О Й  П Е Ч И  1  М И Н 


П И Щ Е В А Я  Ц Е Н Н О С Т Ь  Н А  100  Г Р :  Б Е Л К И  1 0 , 9 Г ;  Ж И Р Ы - 13 , 3 Г ;  

У ГЛ Е ВОД Ы  2 1 Г . 


Э Н Е Р Г Е Т И Ч Е С К А Я  Ц Е Н Н О С Т Ь  247 , 5 К К А Л / 1 040 К Д Ж 


классические/с клубникой/с вишней



Запеканка из 
творожного продукта
К УЛ И Н А Р Н О Е  И З Д Е Л И Е  И З  Т В О Р ОЖ Н О ГО  П Р ОДУ К ТА  М . Д . Ж .  18 %   

З А М О Р ОЖ Е Н Н О Е 


М АС С А  Н Е Т ТО :  135  Г Р  ( Д О П УС К А Е М О Е  ОТ К Л О Н Е Н И Е  + -  5  Г Р ) 


У П А КО В К А :  1 ) 30  Ш Т  В  КО Р О Б Е ,  2 )  1  Ш Т  В  В  К А Р ТО Н Н О М  КО Н Т Е Й Н Е Р Е  С  

В И Л КО Й 


С Р О К  ГОД Н О С Т И  И  УС Л О В И Я  Х РА Н Е Н И Я  1 80  С У Т  П Р И  Т Е М П Е РАТ У Р Е  - 1 8  Г Р  С 


С О С ТА В :  Т ВО Р ОЖ Н Ы Й  П Р ОД У К Т  С  М . Д . Ж .  1 8 %  ( М ОЛ О КО  С У ХО Е ,  М АС Л О  

С Л И ВО Ч Н О Е ,  З М Ж ,  С  И С П ОЛ ЬЗ О ВА Н И Е М  ЗА К ВАС К И ,  Ф Е Р М Е Н Т Н О ГО  

П Р Е П А РАТА  Ж И ВОТ Н О ГО  П Р О И С ХОЖ Д Е Н И Я - П Е П С И Н А  П И Щ Е ВО ГО ,  П Р ОД У К Т  

С М Е ТА Н Н Ы Й  М . Д . Ж .  20 %  ,  С А Х А Р ,  М У К А  П Ш Е Н И Ч Н А Я  В Ы С Ш И Й  СО Р Т ,  

Я И Ч Н Ы Й  М Е Л А НЖ ,  КО Н Ф И Т Ю Р ,  ВА Н И Л И Н  П И Щ Е ВО Й . 


Р Е КО М Е Н Д А Ц И И  П О  П Р И М Е Н Е Н И Ю :  РА З О Г Р Е Т Ь  В  М И К Р О ВОЛ Н О ВО Й  П Е Ч И  1  

М И Н .  


П И Щ Е В А Я  Ц Е Н Н О С Т Ь  Н А  100  Г Р :  Б Е Л К И  1 0 , 9 Г ;  Ж И Р Ы - 13 , 3 Г ;  У ГЛ Е ВОД Ы  3 1 Г . 


Э Н Е Р Г Е Т И Ч Е С К А Я  Ц Е Н Н О С Т Ь  287 , 5 К К А Л / 1 040 К Д Ж 


с клубникой/с вишней/с апельсином



Удобная, красивая подача готового блюда.

Наши 
преимущества

Малая фасовка в коробе- легко 
умещается в бытовом морозильнике.

Наполнитель может быть любой под Ваш запрос: 
фруктовый, ягодный, ореховый, с зеленью, с 
пряностями, со специями, с грибами, с семенами 
растений, с белком растительного или животного 
происхождения, с шоколадом, с мороженным, с 
вяленным мясом, с морепродуктами.

Данное блюдо может быть и "Презентом от заведения", 
и десертом в зависимости от наполнителя.


Изготавливаем также сырники из творожного 
продукта не обжаренные. Цена на 20 руб. дешевле  
— это ваша реальная экономия.



Собственное 
производство

Изготовитель: ООО "Нот Джаст Проджект". 


Юридический и фактический адрес: 
Российская Федерация Омская область, 
г.Называевск ул.Пролетарская 66Г.



Контакты

для заказа

N OT J U ST. P R O

N J P R O @ I N B OX . R U

+ 7 ( 9 0 8) 6 3 7- 8 7-3 0

А Н Д Р Е Й  С А ВЧ Е Н Ю К

Информация для покупателей

1. Срок поставки- на следующий день. (склад в Екатеринбурге)                                                                                             


2. Минимальная поставка -от 1500 руб.


3. Отсрочка платежа возможна , не более 5 раб дней


